
Amuse-bouche selon la sélection du Chef 

Gravlax de saumon Bømlo aux agrumes torréfiés,
betterave et huile de mâche à la bergamote 

 Notre version de la dinde aux marrons, 
mousseline de butternut, onctueux au vinaigre et foie gras 

Assiette de fromages de nos régions

Bûche de Noël de La Closerie

69.-€ / pers. 
T a r i f s  e n  E u r o s  T . T . C ,  s e r v i c e  c o m p r i s

Menu de Noël



Mousse à la vanille de Tahiti, biscuit moelleux au gingembre,
confit de mangue et mangues fraîches

Croustillant au beurre demi-sel, 
noix de Saint-Jacques snackée, sabayon au curry de madras 

Demi homard bleu de bretagne 51°C , 
chou frisé aux légumes racines, bisque au safran

Filet de dorade, 
duo de céleri branche et rave, beurre blanc sudashi

Pièce de boeuf Wagyu, 
carottes des sables glacées 

Brillat-savarin de la Maison DELIN en trois textures

119.-€ / pers. 
T a r i f s  e n  E u r o s  T . T . C ,  s e r v i c e  c o m p r i s

Menu de la Saint-Sylvestre


